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Dieses Dokument ist Bestandteil im NutriSafe Toolkit:
nutrisafe.de/toolkit

In einer Kooperation zwischen Deutschland und Osterreich forschen Universitten,
Unternehmen und Behorden daran, die Lebensmittelproduktion sowie deren Logistik unter
Nutzung von Distributed-Ledger-Technologie sicherer zu machen.

Das Projekt NutriSafe wird auf Osterreichischer Seite innerhalb des Sicherheitsforschungs-
Forderprogramms KIRAS durch das Bundesministerium fir Landwirtschaft, Regionen und
Tourismus (BMLRT) gefordert (Projektnummer: 867015). Auf Deutscher Seite wird das Projekt
innerhalb des Programms Forschung flr die zivile Sicherheit vom Bundesministerium fir
Bildung und Forschung (BMBF) gefordert (FKZ 13N15070 bis 13N15076).
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= NutriSafe Producer Dashboard
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NutriSafe Producer Dashboard

Losung flir verarbeitende Betriebe
Powered by Distributed Ledger Technology

+ Prozessibersicht
v/ Prozessdokumentation

v Krisenmanagement

Hinweis:

Bei der nachfolgend beschriebenen Losung handelt es sich um ein
erstes Konzept. Es libertragt die Potenziale der Distributed-Ledger-
Technology auf ein konkretes Anwendungsfeld und kann als Pilot
und Diskussionsgrundlage dienen.
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= NutriSafe Producer Dashboard A A © DAS H BOARD
Filter Zeitraum
A g 9 01.03.2020 - 4 11.03.2020

Die Startseite liefert eine Ubersicht der

Wareneingange Produktionsprozesse Produktauslieferungen
s i esam == wichtigsten Prozesse im Betrieb:
o0 o Garers Vom Wareneingang Uber die Produktion bis
[ | ) . .
4001 Robideh == hin zur Auslieferung der fertigen Produkte -
alles wird hier kompakt und plakativ
| zusammengefiihrt.
|
I
Schnittisuch Trend
I .
Nusskernmischung
L
o Betriebliche Prozesse
e | 90 Tage 60 Tage 30 Tage

] ] ] * Eingegangene Waren und ausgelieferte
B Qe Qe Q Produkte, nach Menge sortiert und in
Chargen unterteilt

Letze Produktionsprozesse

11.03.2020 . .

o * Zutaten und ihre Verarbeitung, dargestellt
| in anschaulichen Prozessgrafiken

< Nussm schur\i Weichkase 100 & >

Schnittiauch

Zum Kompltwegon e0c00O0 [+

Qualitatskontrollen Riickstellnrohen Riickstellnrohen

<«4— Weiterscrollen
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Qualitdtskontrollen

heute Weichkase
Charge: CH 2415689

heute Rohmilch
Charge: CH 2415689

gestern Rohmilch
Charge: CH 2415689

Zum Komplettreport

Reinigungsmafnahmen

H gestern Milchzentrifugen
H vor 2 Tagen Kasekessel
@® 08032020 Buttermaschinen

Zum Komplettreport

Zulieferer

70%

Riickstellproben

Wareneingange

24% ‘

(4 Proben)

u Zum Komplettreport
Haltbarkeitswarnung
Bestandsware
n Zum Komplettreport
Ihr DLT-Netzwerk
Wareneingange Produktion
100%

Riickstellproben

Produktion

+ T - (+]

Notfallprotokoll

@ Kontaminationen 0
u Zum Komplettreport a
Produktauslieferungen Abnehmer

[e]e]e]e/e]0]e]

Geoinformationssystem (GIS) 6ffnen

0—0O

Weiterscrollen €—

Wartung & Qualitaitsmanagement

* Reinigungsmallnahmen und Qualitats-
kontrollen - mit Angaben zu konkreten
Tatigkeiten und zustandigen Mitarbeitern

* Rickstellproben von eingegangenen
Waren und hergestellten Produkten

* Warnhinweise bei auslaufender
Warenhaltbarkeit oder Kontaminationen
im Verarbeitungsprozess

Einsatz von Distributed-Ledger-Technologie

* Grad des DLT-Einsatzes im eigenen Betrieb
sowie bei Zulieferern und Abnehmern

* Information zum Datenhandling im
Hinblick auf Datenqualitat, Sicherheit und
Rickverfolgbarkeit

02.2019 3
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= NutriSafe Producer Dashboard

Warenbestand heute

Filter Zeitraum

A ¢ 4 01032020 - (4 11.032020

Universitdt & Miinchen

Wareneingange, Produktionsprozesse und Produktauslieferungen,

aber auch Qualitatskontrollen, Rickstellproben oder Reinigungsmalinahmen -

all diese betriebsrelevanten Prozesse werden auf eigenen Reportseiten detailliert
dokumentiert.

8 A
nge v
= NutriSafe Producer Dashboard A A
Produktbestand heute Sortersn nach Menge v

= NutriSafe Producer Dashboard A A
Filter Zeitraum
v £9 01032020 - (4 11032020
Produktauslieferungen kumuliert Sortieren nach Produit v
Filter Zeitraum
v £9 01032020 - (4 11.032020
Produktionsprozesse
[I:I] Herstaung [ Name
P unge! Oam -
. . = Ausgang Name | Mo Aonehmer Chargennr. o

16022020, 1030 Une  Joghurt 1228 75kg REWE (D03 CH 168050

CH 188050

CH 1680560
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GEOINFORMATION Produktionsstatten, Zulieferer und Abnehmer werden automatisch in einem Geo-
informationssystem (GIS) erfasst. Intelligente Filter erlauben den schnellen Zugriff auf
alle Teile der Lieferkette, ihre wechselseitigen Verbindungen und Abhangigkeiten.

= NutriSafe Producer Dashboard A A o

Kartenlegende und Filter

Sortiment

Zeitraum

““‘ 01012020‘—‘&, 15.11.2020

Netzwerk

' Zulieferer mit DLT @
O Zulieferer ohne DLT

Abnehmer mit DLT

Abnehmer ohne DLT

Alle auswahlen @
(@ Nach Liefervolumen gewichter @ "y
Q o )

Lander

- Deutschland

Osterreich

I I Frankreich

Niederlande

TS +

Alle auswahlen

19.02.2019 5
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DATENERFASSUNG Die schnelle und unkomplizierte Eingabe von Daten ist absolut erfolgsentscheidend:
Sie erfolgt iber schlanke Formulare, die sich - je nach Kontext - nahtlos ins Gesamtbild
einfligen. Betriebliche Prozesse werden so mit wenigen Klicks und Eingaben erfasst.
Mit Hilfe von Vorlagen und intelligenten Suchfunktionen wird der Dokumentations-

aufwand auf ein Minimum reduziert.

— -
= NutriSafe Producer Dashboard A A o
Wareneingang ~
Filter Zeitraum
4 01.032020 - 11.03.2020
v Shésss = - Bf Manuelle Erfassung Andem
Wareneingange Produktionsprozesse Produktauslieferungen Zeit
2.200 | Pasteunisierte Miich Gesamt Weichkdse 1.750 kg @ Sofort
1.500 kg Gallerte Schnittkase 1.600 kg O andere 2ek
1.400 | Rohmilch Hartkase 750 kg Liefervorgang
Sterilmilch Joghurt 750 kg

@
v
o
3
@

700 kg Rahm Kochkase 250 kg

700 kg Quark Butter 250 kg Eingegangene Waren

100 kg Schnittlauch Trend

50 kg Nusskernmischung

—
+
'
P
v

25 kg Getrocknete Tomaten

10 kg Meersalz
20 Tage 80 Tage 30 Tage

Zum Komplettreport Zum Komplettreport Zum Komplettreport

19.02.2019 6
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NUTZERFREUNDLICHKEIT Transparenz und Nachvollziehbarkeit zu
jedem Zeitpunkt und Verarbeitungsschritt Produktionsprozess ~
sind ebenso essentiell wie ein hoher °
Bedienkomfort. Der entsteht durch smarte
Funktionen und die optimale Nutzung von
DLT, z.B. zur Vermeidung einer doppelten -y
roduktionsprozess «
Datenerfassung.
o0——0
Wareninfo
Hergestellte Produkte
Rohmilch
Produktinfo
Produktionsprozess «
Weichkase u a a
Warenmenge Zeitpunkt der Herstellung
Verarbeitet Gesamt
] Produktmenge
4.2501(42.5% 10.000 1(100,0%) Ausgeliefert Gesamt Produktionsprozess
Verarbeitungsprozesse (4) 55 kg (55.0% 100 kg (100,0%)
(12 © © 9
I Produktauslieferungen (3)
[ o
Quark REWE (ID 03
[ |
Scheibenkase Edeka (ID
i
Hartkise G Fuchs (ID
|
Details zu Waren und Produkten Produktionsprozesse
* Alle relevanten Daten und Prozesse * Logische Schritte
* Kompakt, immer verfligbar, immer aktuell * Schnell erfasst

19.02.2019 7
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= NutriSafe Producer Dashboard S A v
Wareneingang «
Filter Zeitraum Neue Warenanbeferung von
Y f4 01.032020 - 4 11.03.2020 Almhof Kaltbrunn (ID 72 }

& mport via Blockchain

Hinweis: 3 Warencharg
sich dem Haltoarksitsende

Wareneingange Produktionsprozesse Zeit

2.200 | Pasteurisierte Milch Gesamt

1.500 kg Gallerte

Neuer Wareneingang von

Almhof Kaltbrunn (ID 72

1.400 | Rohmilch

1.000 | Sterilmilch

700 kg Rahm

Zum Notification Center

700 kg Quark Butter 250 kg

Datenhandling im DLT-Netzwerk

* Direkte Nutzung von Warendaten der via DLT
verbundenen Zulieferer

* Daten-Check und -import aus der Blockchain

* Komfort und maximale Zeitersparnis

02.2019 8
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e KRISENMANAGEMENT

NutriSafe Notfallprotokoll =

A Kontamination

Produkt: 1 Produkt, 1 Charge

e Bei der Verarbeitung konta-
Weichkise © NutriSafe Notfallprotokoll e

minierter Ware, Problemen in

16.02.2020, 10:30 Unr
CH 2415680

o Warenchargen Produktchargen Produktauslieferungen der Produktion und Méngel n
Qo 0O 05 an ausgelieferten Produkten
sind umfassende Transparenz
—— g e und schnelle Reaktion gefragt.

Ausgeliefert Gesamt REWE (ID XX) L 1234567

e e ° : =
a0 Pt - Hier kdnnen passgenaue

Funktionen helfen.

Produktat ungsstatus: teilweise al

o

5 kg Welchkise
REWE (ID XX) L 1234567

50 kg Nusskernmischung
CH 1234567
Abnehmer: 5 Abnehmer, 5 Lieferungen

5 kg Weichkse

REWE (D XX) L 1234567

REWE (ID 03) alnatura (ID 08) 25 kg Schnittiauch
CH 1234567

Wegkase (CH 1234567) Mgchkase (CH 12345¢ ‘ 5 kg Weichkase N Otfa I I p rOtO kO I I e

REWE (ID XX) L 1234567

Weichkase (CH 12345¢ 100 kg Weichkase 80 kg Weichkase
CH 1234567 CH 1234568 REWE (ID XX) L 1234567

Edeka (ID 04) Gasthaus Schlosswir ° S h I I | I
chnelle Erstellung
o]

L‘R“ei‘%s}ﬂsa";fiim * Vollstandige Aufschliisselung
aller betroffenen Prozesse,
— oy e D s Produkte und Parteien

Weichkase (CH 1234567)

Produktrestbestiande: 1 Produkt, 1 Charge

20 kg Schnittkase
REWE (ID XX) L 1234567

 Ubersichtliche Darstellung
als Liste und Flussdiagramm

20 kg Schnittkise
REWE (ID XX) L 1234567

5 kg Schnittkase
. REWE (ID XX) L 1234567
Produktionsprozesse:

5 kg Schittkase
REWE (ID XX) L 1234567

25 kg Hartkase 10 kg Hartkase
CH 1234567 REWE (1D XX) L 1234567

19.02.2019
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A

Notfall-Leitfaden
o

Kontamination: 1 Produkt, 1 Charge

Diese Produkt-Charge ist laut Ihrem Abnehmer schwer
kontaminiert. Wie mochten Sie mit inr verfahren?

Notfall-Magnahmen

CH 2415689

1228
16.02.2020, 10:30 Uhr
100 kg

@ Charge sperren

@ Rickstellprobe entnehmen

Notfallleitfaden

A

Notfall-Leitfaden
o—o—o

Kontaminationsverdacht:

Die kontaminierte Produki-Charge wurde in 2 Prozessschr]
hergestelit. Was soll mit den beteiligten Anlagen geschene;

Notfall-Magnahmen
Milchtank
Aniage ID 1
16.02.2020, 10:30 Unr

@ Produktion stoppen
@ Prifung veranlassen

Kasebehalter
Anlage ID 4
16.02.2020, 10:30 Unr

@ Produktion stoppen
Priifung veranlassen

o©
@ Gesamte Produktion stoppen
®©

Prifung aller Anlagen veraniasen

A

Notfall-Leitfaden

o—=o

Kontamination: 5 Abnehmer

Die kontaminierte Produki-Charge wurde an 5 Abnehmer
ausgeliefert. Mochten Sie Ihre Abnehmer informieren?

Notfall-Magnahmen

16.02.2020, 10:30 Uhr
30kg

@ Abnehmer informieren

16.02.2020, 10:30 Uhr
15kg

@ Abnehmer informieren

16.02.2020, 10:30 Uhr
5kg

@ Abnehmer informieren

A

Notfall-Leitfaden

o—6—0—0

Kontaminationsverdacht:

Bei Herstellung der kontaminierten Produk-Charge wurder]
3 Waren-Chargen verarbeitet. Wie mochten Sie mit diesen
Chargen verfahren

Notfall-MaBnahmen
Rohmilch
CH 2415689

1228
16.02.2020, 10:30 Uhr
Almhof Kaltbrunn (ID 72)
1.0001

@ Weiterverarbeitung stoppen

@ Rickstellprobe entnehmen

@ Zzulieferer informieren

Nusskemmischung

CH 2415689

1228
16.02.2020, 10:30 Uhr
Almhof Kaltorunn (ID 72)
50kg

@ Weiterverarbeitung stoppen

@ Rucksteliprobe entnehmen

@ Zulieferer informieren

* Direkte Einleitung von Sofort-Malinahmen - Schritt flir Schritt, transparent und effizient

der Bundeswehr

Universitdt & Miinchen

A X

Notfall-Leitfaden

o 24 © 0 o

Notfall-Report

Auf Basis des aktuellen Informationsstands und der
eingeleiteten Manahmen haben wir einen Notfall-Report
erstellt

Notfall-Report 16.11.2020 PDF

DLT Sync
Mochten Sie den Vorgang direkt per DLT erfassen?

@ .2, Vorgang per DLT erfassen

Behorden informieren

Méchtigen Sie die zustandigen Lebensmittel-Behorden dber den
Vorfall in Inrem Betrieb informieren?

@ 2, zustandige Behorden jetzt infomieren

* Unmittelbare Reaktionsmdglichkeit, z.B. Benachrichtigung von betroffenen Abnehmern und Behérden

19.02.2019




